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　食品業界では，検査員による視覚/味覚/嗅覚など，
人間の感覚を利用する「官能検査」と，それを裏付
ける「分析装置の測定データ」の両方で「おいしさ」
を判断しています（第4章参照）．
　たとえばオレンジ・ジュースは，甘さと酸っぱさ
が加わって初めておいしいと感じられます．

図1　本稿の例題…Analog Discovery 2のアナログ入力にセンサを接続して，ドリンク成分データの計測や解析を行う．LabVIEWがあ
れば，計測・制御と結果表示が1つの環境で構築できる

図2　製作した「酸度」を定
量測定する滴定マシン構成
滴定装置は試薬滴下装置（送
液ポンプ）と反応終点計測
センサ（pHセンサ，カラー・
センサ）から構成される

　甘さを示す糖度は光の屈折を利用した糖度計で簡
単に測定できます．酸度を精度よく測定するために
は「滴定」という分析手法を用います．
　本稿では中和滴定装置を製作して，LabVIEWと
Analog Discovery 2によってオレンジ・ジュース
の酸度を分析しました．（図1）

【セミナ案内】高速ビデオ・インターフェース/HDMI，DisplayPort，eDP，USB−Type−
Cオルタネート・モードの最新動向 徹底解説！［講師による実験実演付き］
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